
Mittwoch bis Montag 10:00 bis 23:00

SPEISEKARTE vom 16. Februar bis 03. März 2024

Schmankerlbrot belegt mit Schinken, od. Käse, od. Speck, od.Salami... 4,80
4-Aufstrich-Brot: 2 Scheiben Brot mit 4 Aufstrichen 4,20

Saure ExtraWurst od.Blunzen od.Presswurst mit Essig & Öl und Gebäck 6,90
Bio Schafskäse-Gupferl mit Kürbiskernöl, Vogerl-Salat und Gebäck 6,90

Heringschichtsalat ( Schuba ) mit Gebäck *1,3,7 11,90
Heringssalate: Apfel-Lauch und Rote Rübe 10dag *7, 4,20

Alle Brettl ab 16:00
Brettljause mit Kren, Aufstrich, 1 Gebäck & 1 Scheibe Brot 12,90

Kaltes Bratl-Brett mit Kren, Senf, Bratlfett, 1 Gebäck & 1 Scheibe Brot 11,90
Gemischtes Käsebrett mit Butter, Liptauer,1 Gebäck & 1 Scheibe Brot 11,90

Suppen
Rindssuppe mit Frittaten oder Leberknödel 3,70

Steinpilz-Erdäpfel Cremesuppe 4,60
Hauptspeisen

Kalbs-Wiener mit Petersilerdäpfel und grünem Salat *1,3,7 18,90
Riesen Fleischlaibchen gebacken mit Erdäpfelsalat*1,3,7 8,90

Wiener Schnitzel mit gem. Salat und  Preiselbeeren*1,3,7 12,90
Surschnitzel mit gem. Salat und Preiselbeeren*1,3,7 13,90

Putenschnitzel  mit gem. Salat und Preiselbeeren*1,3,7 13,90
Hühnerkeule 30dag. gebacken mit gem. Salat*1,3,7 10,50

Schweinsbraten mit Sauerkraut und Semmelknödel*1,3,7 11,90
Pielachtaler Käsekrainer mit Sauerkraut & Bratkartoffeln *1,9 10,90 

Hühnerleber gebacken mit gemischtem Salat und Sauce Tartare*1,3,7 12,90
Lungenbraten in Kartoffelkruste & Sauce Tartare*1,3,7 12,90

Bauern Cordon Bleu mit Salat *1,3,7 15,50
Cordon Bleu vom Schwein oder Pute mit Salat *1,3,7 je 13,90

Zander Filet gebacken oder natur mit Knoblauch gebraten mit
 Petersilerdäpfel und Sauce Tartare *1,3,7 14,90

..Platten (ab 4 Personen)
 Hausplatte: Mix Gebacken- Schnitzel, Leber, Lunge und Emmentaler mit.Braterdäpfel &

großem Beilagen Salat *1,3,7 14,90
Schmankerl Platte: Schweins-, Kümmelbraten, Blunzen und Bratwurst mit Sauerkraut,

Knödel & Bratensaft *1,3,7,9  15,90



Vegetarisch/Vegane Gerichte 
Spinat-Schafkäse Strudel mit Knoblauch-Sauce *1,3,7 7,50

Emmentaler gebacken mit Sauce Tartare und Preiselbeeren *1,3,7   9,90
VEGANES Steinpilz-Risotto mit grünem Salat  16,90

Gebackenes Gemüse mit Sauce Tartare *1,3,7 9,90
Beilagen

Semmelknödel *1,3,7 2,90  Sauerkraut *1 2,70 
Braterdäpfel *1,  Petersilerdäpfel *7 , Pommes frites *1,  3,60 Reis 2,90
Marinierte Salate (Grüner-, Bohnen-,  Kraut-, Gurken-, Mais-, Fisolen,-

Rote Rüben und Erdäpfel Salat)1 Portion 3,80 
 Apfellauchsalat, Eisalat und Schwarzwurzelsalat 1 Portion 4,80

Extra Sauce Tartare*7 oder Knoblauchsauce*7  0,70 Preiselbeeren 0,70
Hausgemachte Mehlspeisen 

Schwarzwälder-Kirschtorte, Malakofftorte, Punschtorte, Eierlikörtorte *1,3,7,8 4,80
Parisercremeschnitte 3,90 

Apfelstrudel od. Topfenstrudel mit Vanille-Sauce *1,3,7,8 5,90
Bio Fairtrade Kaffee Melange 3,50 kl. Brauner 2,90... 
Alle Preise in Euro und inkl. aller Steuern und Abgaben

Wir wüschen Ihnen einen guten Appetit!!! 

Freude schenken mit Gastlichkeit verwöhnen Überraschen Sie Ihre Familie und
Freunde mit einem einmaligen Geschenk  dem Gemütlichkeits-Gutschein vom Heurigen
Kernbichler. Sie bestimmen den Wert - wir verwöhnen die von Ihnen Beschenkten mit

unseren Speise- und Weinspezialitäten.Die Zahlen hinter den Speisen sind unsere Allergen
Kennzeichnung, eine genaue Liste aller Allergene finden Sie beim Buffet. Bei Fragen helfen wir
gerne. Die Wichtigsten die in dieser Karte enthaltenen sind:1 Mehl ( Gluten ) 3 Eier 7 Milch od.

Lactose 8 Nüsse 9 Spuren von Sellerie 10 Senf


